


KY MV

MGDERN GREEK

Willkommen bei KYMA

Hinter KYMA steht die Familie Mana und die
gemeinsame |dee, griechische Klche nach Wien zu
bringen. Verwurzelt in der griechischen Esskultur
und inspiriert von der Agéis, verbindet KYMA
vertraute Aromen und Traditionen mit einer
modernen, zeitgemafRen Handschrift.

KYMA (KUpa) bedeutet auf Griechisch ,\Welle*. Ein
Name, der fUr Bewegung, Leichtigkeit und
Veranderung steht —und fUr unseren Anspruch, eine
neue Welle griechischer Kliche zu schaffen.

Im Mittelpunkt stehen dabei das Produkt, das
Handwerk und die Freude am gemeinsamen Essen.
Modern Greek Dining, das seine Wurzeln kennt und

sie auf neue Weise interpretiert.

Guten Appetit! | KaAr opegn!




GETRANKE




KAFFEE

GETRANKE

ESPRESSO 350 €
ESPRESSO MACCHIATO © 370€
ESPRESSO DOPPIO © 550€
ESPRESSO DOPPIO MACCHIATO © 570€
MELANGE © 570€
CAPPUCCINO © 570€
CAFFE LATTE © 590 €
FREDDO ESPRESSO 590 €
FREDDO CAPPUCCINO @ 610 €
HEISSE SCHOKOLADE © 690 €
TEE

BIO TEE 650 €

Schwarzer Tee | Krauter | Pfefferminze | Kamille |
Ingwer Zitrone | Frichtetee



ALKOHOLFREIE
GETRANKE

GETRANKE

COCA COLA | COCA COLA ZERO
FANTA

ALMDUDLER

EISTEE PFIRSICH

RAUCH ERDBEERE | MARILLE
REDBULL

SODA ZITRONE

SODA HIMBEERE

SODA HOLUNDER

APFEL GESPRITZT

ORANGE GESPRITZT
JUGENDGETRANK

Zitrone | Himbeer | Holunder

KYMA HOMEMADE LEMONADE
VOSLAUER STILL | PRICKELND
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0,33l
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021l
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0,251 05l
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590€
350€|480€
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4]10€|590€
4]10€|590€
380€

790€
330€|520€



BIER

GETRANKE

STIEGL HELL w 0,331 05! 410€|590€
MYTHOS @ 0,33l 590€
STIEGL RADLER ® o5l 550€
STIEGL ALKOHOLFREI ® o5l 590 €
2025 LATORDERA | VENETIEN, ITALIEN o 02511720 €

Prosecco Superiore Valdobbiadene 4200€
NV KLEPKA-SAUSSE | OGER, FRANKREICH © 9500 €

Préam’bulle Brut Grand Cru



GETRANKE

WEISSWEIN & ROSEWEIN

2023

2023

2025

2024

2025

2025

SOMMER | BURGENLAND, OSTRREICH © 0]25! | 550 €
Kalksicht | Chardonnay 2800€
SAX | NIEDEROSTERREICH, OSTERREICH © 0125|650 €

Alte Reben | Griiner Veltliner 3500€

ALPHA ESTATE | FLORINA, GRIECHENLAND © 01251|6,90 €
Malagouzia 3800€

FUHRGASSL-HUBER | WIEN, OSTERREICH o 0,125/ 6,50 €
Wiener Rosé Antoinette 3500 €

COSTA LAZARIDI | DRAMA, GRIECHENLAND © 4900 €
Asyrtiko

ZACHARIAS | NEMEA, GRIECHENLAND © 0,125/ 6,50 €
Mosxofilero 3500 €



ROTWEIN

GETRANKE

2022

2025

2023

2022

2022

GMEINER | BURGENLAND, OSTRREICH ©

Patrius | Cuvée

MAD | BURGENLAND, OSTERREICH ©

Seestern | Zweigelt

NEON | DRAMA, GRIECHENLAND ©

Ploes | Cabernet Sauvignon, Merlot

0251|650 €
3500 €

01251550 €
2800 €

012511690 €
3800 €

PALIVOU ESTATE | NEMEA, GRIECHENLAND o 0]125 | 690 €

Nemea | Agiorgitiko

COSTA LAZARIDI | DRAMA, GRIECHENLAND ©

Amethystos

3800 €

5400 €



SPRITZ

GETRANKE

APEROL SPRITZ © 750€
LILLET ERDBEER SPRITZ © 850€
MASTIHA SPRITZ © 1090 €
GARIBALDI © 1050 €
HUGO o 690€
WEISSER SPRITZER © 590 €
GIN | VODKA | WHISKEY | RUM | TEQUILA 2cl|850€
OUZO | MASTIHA | AVERNA | 2cl|370€

BERLINER LUFT | JAGERMEISTER



GETRANKE

KYMA SIGNATURE COCKTAILS

POSEIDON’'S TRIDENT 13€

Drei Spitzen definieren den Dreizack: sif3, sauer, exotisch.
Eine intensive Reise von der Agdis bis zu fernen tropischen Kusten.

Ouzo | Tequila Reposado | Ananaslikor | Sauerkirsch-Cordial | Limette

CALYPSO'’S TREASURE © 15€

\erborgen auf einer vergessenen Insel zwischen Mythos und Meer
wartet ein goldener Schatz darauf, entdeckt zu werden.

Aged Tsipouro | Vanillelikor | Apple-Pie-Sirup | Angostura Bitters

MELTEMI ¢ 14 €

Ein ewig goldener griechischer Sommer,
getragen von denWinden der Agdis.

Metaxa | Nuss-Birnen-Cordial | Ginger Beer



SPEISEN




SPEISEN

AUFSTRICHE

TZATZIKl ©

Griechischer Joghurt | Gurke | Knoblauch | Dille | Olivendl

590€

MELANZANISALAT

Melanzani | Paprika | Zwiebel | Knoblauch | Petersilie | Olivendl

650€

TIROKAFTERI @
Feta-Joghurt-Creme | Paprika | Olivendl ,. “‘*ﬁ.ﬁ. ,

650€

TARAMA o)

Fischrogen | Zitrone | Olivendl

750€

HUMMUS o~

Kichererbsen | Tahini | Zitrone | Olivendl

650€

AUFSTRICHMIX »cpn

Tagesfrisches Geback | Auswahl der hausgemachten Aufstrichte

1590 €




SALATE

SPEISEN

GRIECHISCHER BAUERNSALAT — HORIATIKI ©

Tomaten | Gurken | Paprika | rote Zwiebel | Oliven | Feta | Oregano

DAKOS SALAT — KRETISCHER SALAT o

Kirschtomaten | Paximadli - griechischer Brotzwieback | Galeni -
cremiger Frischkase | eingelegte Zwiebeln | Oregano-Pesto

SPANAKORPITA - SPINATSALAT acnm

Babyspinat | Filoteig | Ziegenbutter | Anthotyro - milder
Frischkase | Honig-Vinaigrette

KYMA SIGNATURE SALAT crm

Blattsalat | Orangenfilet | karamellisierte Walnusse | Halloumi |
Feigen | Orangen-Vinaigrette

SUPPEN

1390 €

1310 €

1390 €

1650€

TOMATENSUPPE ©

Tomate | Basilikum | Krauter | Feta-Mousse

TAGESSUPPE

Fragen Sie gerne unser Servicepersonal

710 €



SPEISEN

VORSPEISEN

FETA SAGANAKI acno

Feta | Filoteig | Thymianhonig | gerosteter Sesam

990 €

accon SOUZOUKAKIA

Rindfleischballchen | Tomatensauce | Kartoffel-
Espuma | Kartoffelchips

1390 €

ROTE-BETE-TATAR aHm

Rote-Bete-Tatar | Mandelcreme | eingelegte
Senfkérner | Microgreens

1020 €

GIGANTES

Zart geschmorte Riesenbohnen |
Ziegenkase | Olivenol

990 €




VORSPEISEN

SPEISEN

POMMES FRITES MIT ZIEGENKASECREME ©

Pommes Frites | Ziegenkasecreme

HAHNCHEN TIGANIA »o

Gebratenes Hahnchen | Champignons | Sauce | feine
Currynote | traditionell aus der Pfanne serviert

KOLOKITHOKEFTEDES aco

Zucchinipuffer | Feta | Dill | Minze | Galeni-Creme

790 €

1020 €

990 €



SPEISEN

VORSPEISEN
AUS DEM MEER

GEGRILLTE SARDINEN ©)

Sardinen | Ladolemono - Zitronen-Olivendl-Sauce

1490 €

®GL0 GARNELEN SAGANAKI

Garnelen | Tomatensauce | Feta

1790 €

KNUSPRIGE CALAMARI acrm
Calamari | Aioli-Dip

1790 €

@Hr GEGRILLTER OKTOPUS

Oktopus | Feta | Pesto aus
sonnengetrockneten Tomaten

2190 €



SPEISEN

HAUPTSPEISEN

»o SOUVLAKI

Fleischspiee mit Hdhnchen oder Schwein vom
Grill | Poonmes Frites | Pita | Tzatziki

1850 €

% MOUSSAKA aco

Rinderhackfleisch | Kartoffeln | Auberginen | BEéchamelsauce

1690 €

aco JOUVETSI

Rindfleisch | Kritharaki | Tomatensauce | Anthotyro

2190 €




SPEISEN

HAUPTSPEISEN

BIFTEKI aco

Hacksteak vom Cirill | Feta | Ofenkartoffeln | Gemuse vom Grill

1850 €

~ PANCETTA

Gegrillter Schweinebauch | Ofenkartoffeln | Senfsauce

1790 €

LAMMKOTELETTS VOM GRILL

Lammkoteletts | Ofenkartoffeln | GrillgemUse | Dip nach Wahl

3390€

»cr6 KYMA BURGER SLIDERS

3 Mini-Burger | Truffel-Aioli | karamellisierte Zwiebeln | Graviera-
Sauce - aromatischer Hartkase | Pornmes Frites

1790 €




HAUPTSPEISEN

SPEISEN

RIBEYE STEAK
Ribeye 300 g | Gerosteter Mais | Beilage nach Wahl

HAHNCHENFILET MIT TRAHANAS «.co

Hahnchenfilet | Trahanas - Spezialitat aus Weizen und
Milch | Tomatensauce | Joghurt | Microgreens

KYMA FLEISCHPLATTE - FUR 2 PERSONEN acm

Souvlaki | Gyros | Bifteki | Pancetta | Lammbkotelett |
Beilage nach Wahl

3690 €

1850 €

7590 €



HAUPTSPEISEN
AUS DEM MEER

SPEISEN

CALAMARIVOM GRILL o

Calamari | Mavromatika-Salat aus schwarzaugigen
Bohnen | Tarama - cremiger Fischrogenaufstrich

LINGUINE MIT GARNELEN@®scHo

Garnelen in Krustentier-Bisque | Basilikumpesto | Kirschtomaten

WOLFSBARSCHFILET ocu

Wolfsbarschfilet | Babykartoffeln | Safransauce | Basilikumal

KYMA MEERESPLATTE - FUR 2 PERSONEN ascor

Calamari Fritti | Oktopus | Wolfsbarschfilet | Garnelen |
Sardellen | Aioli-Dip | Beilage nach Wahl

TAGESFISCH o

Taglich ausgewahlter Fisch | Ofenkartoffeln | Grillgemuse

2790 €

2390€

2290 €

8590 €



SPEISEN

HAUPTSPEISEN AUS
OSTERREICH

ROSTBRATEN w»o) 2390 €

Rostbraten | Ofenkartoffeln | Rostzwiebeln | Essiggurkerl

RINDSGULASCH x.co 1990 €

Rindsfleisch | Gulasch | Butterspatzle | Rahm

WIENER SCHNITZEL VOM KALB &ch 2790 €

Kalbsschnitzel | Kartoffelsalat | Kerndl | Preiselbeeren

HUHNERSCHNITZEL NACH WIENER ART act 1990€

Huhnerschnitzel | Kartoffelsalat | Kerndl | Preiselbeeren



SPEISEN

BEILAGEN

POMMES FRITES 590 €
OFENKARTOFFELN 590 €
ROSMARINKARTOFFELN 650 €
MEDITERRANES GRILLGEMUSE 750€
SALAT m 590€
PITA BROT 500€
BASMATI REIS 590 €

DIPS

KETCHUP 250€
MAYONNAISE © 250 €
TRUFFELMAYONNAISE © 390€
CHILISAUCE 250€
PFEFFERSAUCE o 390€

CHIMICHURRI 390€



DESSERTS

SPEISEN

SCHOKOLADENSOUFFLE aco

Schokoladensoufflé | Vanilleeis

ZITRONENTARTE &co

Zitronentarte | Baiser

APFELSTRUDEL aco

Apfelstrudel | Vanillesauce | Schlagobers

GALAKTOBOUREKO @&co

Filoteig | Vanillefullung | Griescreme

LOUKOUMADES @h)

Teigballchen | Honig | Zimt | Walnusse

990 €

990 €

850 €

850 €

850 €



ALLERGENE

ALLERGENE

A - Glutenhaltiges Getreide
B — Krebstiere

C-Eier

D - Fische

E — ErdnuUsse

F-Soja

G —Milch oder Laktose

H - Schalenfrichte / NUsse
L-Sellerie

M —Senf

N —Sesam

O - Schwefeldioxid und Sulfite

P-Lupinen

R - Weichtiere



KY MA

MGDERN GREEK

.

L a Sichita

Restaurant & Catering

M3

MANA BAU




